TIROLEZ

Bruschetta de maca ericota

Tempo de Preparo:  Rende:

® 00:20 d 3 Porcdes

| ngredientes

- 1 macga cortada em laminas
- Suco de %2 limao

- 4 colheres (sopa) de Creme de Ricota
Tirolez

- Y4 de xicara (chd) de leite

- 2 colheres (sopa) de erva doce bem
picadas

- 1 colher (cha) de dill
- Sal e pimenta-do-reino a gosto
- 3 fatias de pao de graos cortadas ao meio

- Améndoas torradas em lascas, a gosto

Modo de Preparo

Corte a maca em laminas finas e deixe
marinando no lim3o até o momento da
montagem.

Em uma tigela, coloque o Creme de Ricota
Tirolez com o leite e bata com um mixer para
que figue com uma textura mais cremosa.

Acrescente a erva doce, o dill e tempere com
o sal e pimenta-do-reino a gosto. Reserve.

Leve as fatias para tostar por 10 minutos no
forno alto e reserve.



Montagem: Sobre o p3o, distribua as ldminas
de maca e, por cima, coloque uma colher da
ricota temperada.

Finalize com as améndoas e um raminho de

erva doce.



